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Buffet ,,\Vorweihnachtszeit*

e

Vorspeise Gerosteter Kirbis marniert mit Cranberry Vinai
Aromatischer Wacholder Schinken mit Honigla o
Zupfsalat mit Aprikosen, Pflaumen, Ziegenkdse und B
Hauptspeise Knusr;'ibg,Ente
Schweinekrustenbraten
Rotkraut
Rahmwirsing
Brezenknddel
Gefiillte Kartoffelknddel
7 4
vegetarisch Pilzrisotto mit gebratenen Romanescoros
'}
Dessert Bergkdse mit Feigen und Niissen ; 1
Brotauswahl mit FaBbutter und Schn
Bratapfel gefiillt mit Mandeln und R
Lebkuchen-Tiramisu f L
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ensalat mit Ananas,
gen-Chiccoréesalat mi @ |

RIGBe
Butterkartoffeln

Feine Brotauswahl

Bunter Butterteller
T Ro a2 283,
-l
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jhnachten |

" Briihe von der Gans mit Gemise & Reis

on Pasteten & Terrinen
it Ananas, Dijonse essing

lat mit Joghurtdressing
«




Buffet ,,\Winterzeit“

Suppe Waldpilzcremesuppe

Kalt Raucherfischvariation mit Meerrettich & Honig-Senfsauce
Hahnchensalat mit Ananas,Dijonsenfdressing
Feiner Bratenaufschnitt
Feldsalat mit Kartoffeldressing
Waldorfsalat mit Sellerie
Kaseauswahl mit Friichten

warm Rinderbraten in Burgunderjus
Apfelrotkraut
Rosenkohl
Williamsbirnen mit Preiselbeeren
KartoffelkloBe
Butterkartoffeln

Brot Krustenbrot & Baguette
Butter & Krauterbutter

Dessert Obstsalat
Vanillequark
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Buffet ,,\Winterzeit“

Suppe Waldpilzcremesuppe

Kalt Raucherfischvariation mit Meerrettich & Honig-Senfsauce
Hahnchensalat mit Ananas,Dijonsenfdressing
Feiner Bratenaufschnitt
Feldsalat mit Kartoffeldressing
Waldorfsalat mit Sellerie
Kaseauswahl mit Friichten

warm Rinderbraten in Burgunderjus
Apfelrotkraut
Rosenkohl
Williamsbirnen mit Preiselbeeren
KartoffelkloBe
Butterkartoffeln

Brot Krustenbrot & Baguette
Butter & Krauterbutter

Dessert Obstsalat
Vanillequark
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Buffet ,,\Weihnachtszeit*

Vorspeisen
Brotauswahl aus der Handwerksbdckerei
dreierlei Dips und Salzbutter
winterlicher Blattsalat mit Kartoffeldressing
Speckhippe, gerosteten Croutons und karamellisierten Walnuissen
Gegrillter Scampi auf leicht scharfem Pfeffer-Orangen-Ragout und Krdauter-Brioche
Hahnchenklopfer mit zarten Gewdirzen auf traditionellem Waldorfsalat

Hauptgdnge
Geschmorte Gdansekeule mit Preiselbeerjus, dazu kleine Kartoffelkl6Be,
kleine Semmelknédel sowie hausgemachter Rotkohl und Génsesauce
Natur gebratener Bachsaibling auf Honig-Quitten-Chutney mit Fettuccine-Nudeln
und WeiBwein-Butter-Sauce

Nachtisch im Mini-Glas
Glihweinmousse mit Zimtgelee
Milchschokoladenmousse mit Christstollenchips und Pflaumenkompott
Geschmorter Apfel mit Birnenmousse und Butterstreusel

Event Caterer Berlin - Tel: 030 802087080 - E-Mail mail@event-caterer-berlin.de




Buffet ,,6 Génge*

1 Unser GruB aus der Kiiche

2 Duett von Scampi und Roter Bete mit winterlichen Aromen

>

3 Brust und Keule von d

ST

4  Zweierlei winterliche Su suppe urld'l'(ﬁfbis‘gup

Ly

Event Caterer Berlin - Tel: 030 802C

er Dithmarschen Gans mit glasierten Maroner

Karto elkloB, Rotkohl und Preiselbeeren

:'|

-‘__ Mini-Karotten




